HOTEIL

aisonnave

Muy Personal

MENUS CENAS GRUPOS
LUNES MARTES MIERCOLES
Tortilla de patatas Menestra de verduras Crema de verduras con aceite
Ensalada de lechuga y tomate Ensalada de lechuga y tomate de oliva
Filete con guarnicion Merluza rebozada Ensalada de lechuga y tomate
Tarta helada Pudding de Brioche Pollo asado con patatas
Fruta del tiempo
JUEVES VIERNES SABADO
Pasta a la italiana Judias verdes con patata y Ensalada mixta
Ensalada de lechuga y tomate zanahoria Bacalao en salsa verde
Salmon a la plancha Ensalada de lechuga y tomate | |crema de yogur con mermelada
Helado Pechuga de pollo rellena de
jamén y queso
Flan casero
DOMINGO
Sopa de pescado
Ensalada de lechuga y tomate
Escalope relleno de jamon y queso
con patatas
Sorbete de limdn al cava
MENUS COMIDAS GRUPOS
1 2

Paella VValenciana Lentejas con sus sacramentos

Ensalada de lechuga y tomate Ensalada de lechuga y tomate
Albondigas a la riojana Hamburguesa de pollo y queso

Cuajada a la plancha
Fruta

MUY IMPORTANTE
*EL MENU PARA LA CENA DE SUS GRUPOS SERA EL CORRESPONDIENTE AL DIA DE
SEMANA (ANTERIORMENTE DETALLADOQOS).

*LOS CAMBIOS SOLICITADOS POR LOS CLIENTES INDIVIDUALES EN EL MOMENTO DEL|
SERVICIO, TENDRAN UN SUPLEMENTO PARA EL CLIENTE DE MINIMO 3 € POR PLATO
MODIFICADO.

*EL SUPLEMENTO DE BEBIDAS INCLUYE 2 BOTELLAS DE VINO DE % Y 2 BOTELLAS DE|
AGUA MINERAL PARA CADA 4 PERSONAS. (CUALQUIER CONSUMICION QUE NO SEA LO
ANTERIORMENTE MENCIONADO, SERA ABONADA DIRECTAMENTE POR EL CLIENTE).

*EL HORARIO DE CENAS SERA DE 20.30 A 21.30 HORAS, Y SE CONCRETARA CON EL
GRUPO CUANDO LLEGUEN AL HOTEL




